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Terrine forestiére Salade Italienne Carottes rapées a l'orange Oeuf dur sauce cocktail Salade du Nord Salade marine Terrine de légumes Provencale
Brandade de poisson Cuisse de poulet chasseur Cassoulet (poitrine-saucisse) Mijoté de beeuf forestiere Sauté de dinde au poivre Saucisse de Toulouse Blanquette de veau
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Petits navets a I'ail Riz créole Courgettes a I'ail Petits CO"‘;S I:fggifgs cuisines Céleri garniture Pommes de terre au jus Poélée du terroir
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rorae Lremeci’zrdme' beurre Creme dessert vanille Tarte pommes Compote pommes/fraises Pomme Creme dessert praliné Tarte chocolat
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& Crepe godt fromage Concombre ciboulette Saucisson ail Céleri rémoulade Crépe godt champignons Jambon blanc Salade Crétoise
Chou blanc vinaigrette Mélange du pécheur Terrine marché Provencal Museau de porc a I'échalote Réapé de fenouil a I'aneth Poireaux vinaigrette Pété en crodte
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<< a
»n VEGE| __Lasagnes ricotta épinard Tarte 3 fromages Keftas de soja tomate et basilic Omelette Basquaise Pané de blé emmental Croqg végétal Escalope végétale de blé
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ﬁ Liégeois café Beignet chocolat Banane Pot de creme vanille Compote pommes/fraises Gateau Basque Poire




* nous ne garantissons pas la maitrise des allergénes

** Pour les déclinaisons "coupé fin" et "haché" nous nous autorisons a substituer une viande par un équivalement sans os



