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AGE D'OR PRENOM : Date et signature :
LUNDI MARDI | MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
Menu N° 1 Menu N° 1 Menu N° 1 Menu N° 1 Menu N° 1 Menu N° 1 Menu N° 1
Oeuf dur sur lit de macédoine Brocolis vinaigrette Marco Polo Paté de campagne "maison” Boeuf en gelée Carottes rapées Moules a la Catalane

Emincé de poulet en verdure

Bourguignon

Chipolatas aux herbes

Dos de colin sauce armoricaine

Filet de dinde au paprika

Alouette de boeuf

Filet mignon de porc

Coeurs de céleris gratinés Spaghettis Poélée cordiale Pommes vapeur Poélée de légumes d’été Riz au curry Poélée gala
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© Brandade de poisson Ragodt de petits gésiers Rissolette de veau Sauté de porc aux olives vertes Poisson du marché sauce Bercy Tresse de volaille R6ti de veau grand mére
Purée de pommes de terre Carottes Vichy Méli mélo a la Tunisienne Haricots verts Quinoa a la Péruvienne Gratin de blettes Pommes pailles
Bleu Camembert Petit moulé ail et fines herbes Yaourt sucré Mimolette Chanteneige Bleu d'Auvergne
Compote pommes / coings Pot de creme cookies chocolat blanc Creéme dessert praliné Raisins Compote pommes vanille Grillé pommes Biscuit roulé fraise
Créme de brocolis Potage du chef Velouté de céleri Potage légumes Velouté de champignons potage du jardinier Bisque de poisson
Oeuf dur sur lit de macédoine Brocolis vinaigrette Marco Polo Paté de campagne “"maison” Boeeuf en gelée Carottes rapées Moules a la Catalane
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Pot de creme ananas Kiwi Compote poires Beignet framboises Creme dessert Chocolat Pomme Péche

* nous ne garantissons pas la maitrise des allergénes

** Pour les déclinaisons "coupé fin" et "haché" nous nous autorisons & substituer une viande par un équivalement
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