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Dimanche 31 Décembre 2023

Menu a 29,95€ TTC soit 22,62€ apres crédit d’impot

Erelece

Tartare de saumon sur mesclun

Pt el Geversttivee

Supréme de volaille sauce au vin
Gratin dauphinois

T
Rocher nantais

(fromage gouteux et moelleux fait chez
nous a Machecoul)

Dessen!

Buchette Osmose

(mousse chocolat au lait, crémeux chocolat noir, poires
pochées au citron vert, biscuit brownies aux noix de cajou)
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Lundi O1 Janvier 2024

Menu a 29,95€ TTC soit 22,62€ apres crédit d’impot

Enilece
Trio de coupelles gourmandes

(Duxelles de champignons, Moelleux de volaille,
Rillette de poisson)

Dt el Govurictovee

Sauté de boeauf a la coriandre
Tombée de légumes

F
La dent du chat
(tomme des alpes fabriquée sur la montagne)

Dessen,

Buchette Signature
(mousse chocolat noir/yuzu, croustillant praliné
feuilletine, creme mascarpone caramel au beurre salé)
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Brsre arnnee !

MENU TRAITEUR

31 DECEMBRE 2023
01 JANVIER 2024

Merci de donner réponse
avant le Lundi 04 Décembre

Responsable portage de repas :
Christelle Cotenceau

02 41 65 96 99
portagerepas.agedor@gmail.com
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