
24  DÉCEMBRE &
25  DÉCEMBRE 2023

Menu            Traiteur

photos non contractuelles



D i m a n c h e  2 4  D é c e m b r e  2 0 2 3

Plat et Garniture

Fromage

Dessert

Pain

Entrée

Filet mignon sauce forestière
 Flan de légumes 

Le Nenuphar
(fromage maison préparé avec du persil et

de l'estragon)

Buchette Signature 
(mousse chocolat noir/yuzu, croustillant praliné

feuilletine, crème mascarpone caramel au beurre salé)

Pain de campagne

Menu à 29,95€ TTC soit 22,62€ après crédit d’impôt

Nom : ..................................................

.............................................Prénom :
Quantité :

Velouté de potiron, chips de
jambon et croquant de légumes



Nom : ..................................................

.............................................Prénom :
Quantité :

L u n d i  2 5  D é c e m b r e  2 0 2 3

Plat et Garniture

Fromage

Dessert

Pain

Entrée

Rôti de pintade farcie aux petits légumes et foie gras 
Flan de pleurote 

 Tomme aux 7 fleurs
(tomme d'Ardèche affinées dans 7 fleurs

des montagnes)

Buchette Nationale 7
(mousse nougat, crémeux abricot,

compotée cassis, biscuit sablé Breton)

Pain de campagne

Tortilla de crustacés, rillette de
poisson et mesclun gourmand

Menu à 29,95€ TTC soit 22,62€ après crédit d’impôt



Responsable portage de repas :
Christelle Cotenceau

02 41 65 96 99 
 portagerepas.agedor@gmail.com 

Merci de donner réponse
avant le Lundi 27 Novembre

Joyeux

Noël
MENU TRAITEUR 

24  ET  25  DÉCEMBRE 2023


